
SUGO 
ALLE OLIVE

Descrizione: Sugo pronto a base di pomodoro e olive, condimento..

   Luogo Di Provenienza:
Polpa di pomodoro    72% Italia (produzione propria)
Olive verdi e nere               18%    Italia (Puglia)
Olio extra vergine di oliva   5% Italia (produzione propria)
Cipolla      2% Italia (produzione propria)
Prezzemolo     1% Italia (produzione propria)
Capperi     < 1% Italia (Sicilia)
Sale marino     < 1% Italia (Sicilia)
Zucchero     < 1% Italia 

Conservazione:

Durata:  36 Mesi

Packaging:
Primario: Vaso Vetro
Capacità: 212 Ml (200g)
Secondario: Scatola Cartone
Nr. Pezzi Per Cartone: 12

Processo di lavorazione:  

cucinate a fuoco lento. Il sugo pronto viene invasato ad una temperatura di circa 80°, immediatamente dopo la 

 sugo dalla densità ideale per condire pasta o riso; sviluppa 

Maresa snc di Maria Teresa Occhionero & C.
C.da Vigne,  27 – 86049 Ururi (CB) – Italia  |  Tel/Fax 0874 831200  |  info@quartodeigreci.it

www.quartodeigreci.it


