
POMODORI
pelati

Descrizione: 

   Luogo Di Provenienza:
Pomodoro      Italia (produzione propria)
Sale marino      Italia (Sicilia)
Basilico      Italia (produzione propria)

Conservazione:

Durata:  36 Mesi

Packaging:
Primario: Vaso Vetro

300 gr-sgocc. 290g)
Secondario: Scatola Cartone
Nr. Pezzi Per Cartone: 12

Processo di lavorazione:  
bollente per alcuni secondi. Si procede con la pelatura manuale a cura di operatrici esperte, e dopo questa fase, 

 

Maresa snc di Maria Teresa Occhionero & C.
C.da Vigne,  27 – 86049 Ururi (CB) – Italia  |  Tel/Fax 0874 831200  |  info@quartodeigreci.it

www.quartodeigreci.it


