
SUGO 
ai peperoni

Descrizione: Sugo pronto a base di polpa di pomodoro e peperoni, condimento.

   Luogo Di Provenienza:
Polpa di pomodoro     74% Italia (produzione propria)
Peperoni rossi e gialli                 20%    Italia (produzione propria)
Olio extra vergine di oliva      5% Italia produzione propria)
Sale marino     < 1% Italia (Sicilia)
Basilico     < 1% Italia (produzione propria)
Zucchero     < 1% Italia (Basso Molise)

Conservazione:

Durata:  36 Mesi

Packaging:
Primario: Vaso Vetro
Capacità: 212 Ml (200g)
Secondario: Scatola Cartone
Nr. Pezzi Per Cartone: 12

Processo di lavorazione:  

cucinate a fuoco lento. Il sugo pronto viene invasato ad una temperatura di circa 80°, immediatamente dopo la 

 sugo dalla densità ideale per condire pasta o riso; sviluppa 
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